
   まぜて焼くだけ    かんたん  

                      パウンドケーキ 
                        

  

 （材 １２０ｇ                薄力粉 …１２０ｇ   

 ベーキングパウダー 小 1/2 

                         バター…１００ｇ 

                         砂糖…８０ｇ 

 卵…２個 

 ドライフルーツ（レーズン、クルミ 

  オレンジピール、ドレンチエリー） 

                         各３０ｇ 

                         ブランデー大匙３   

 

  作り方   

１ パウンド型に紙を引く。   

薄力粉とベーキングパウダーを合わせてふるう。   

２ ドライフルーツを刻んでブランデーにつける。                 

３ ボウルにバターを入れ、白っぽくなるまで泡立てる。砂糖を加えてよく混ぜる。 

４ ブランデーに漬けておいたドライフルーツを入れて混ぜる。 

５ 型に流し入れる。 

６ １７０度に予熱したオーブンで４０~５０分焼く。 

 

                                   

         

 

 

 

 

 

 

 

 

        我が家の愛犬プリ           


